
(生産国） イタリア

(生産地域) ピエモンテ

(商品名)

(年号) 2021 (味わい)

(生産者名) プロドゥットーリ・ディ・ゴウ゛ォーネ

(原産地呼称)

(ブドウ品種)

(樹齢) 20年

(土壌） 粘土石灰質

(醸造ﾃｸﾆｶﾙ）

(ｱﾙｺｰﾙ度数） 12.5 % （ｻｰﾋﾞｽ温度） 16度

(合わせる料理）

【商品説明】

【生産者情報/ワイナリー紹介】 ﾌﾟﾛﾄﾞｩｯﾄｰﾘ･ﾃﾞｨ･ｺﾞｳﾞｫｰﾈ

年号 容量・入数 希望小売価格 品番

2021 750ml×12入 ¥1,500 W56696

ローストビーフ、ローストチキン、サラミ、ピザ、パスタ、トリュフ料
理など

バルベーラ種のブドウは充分に実が熟すまで収穫を待っても、ブドウの酸度が落ちない特性があります。ルビー色の色
調、レッドチェリー、レッドプラム、ラズベリー、ブラックチェリーを思わせる果実味と柔らかなタンニン、高い酸味の楽しめる
フレッシュな飲み口、よく熟した果実のフルーティさで食事によく合うワインです。

アルバ、ランゲ、ロエロ、アスティ、モンフェッラートのエリアに位置する1957年に設立された75年の歴史を持つ共同組合。この地
域を代表する高品質なワインを生産し、国際的にも高く評価されています。２００７年にはポルタコマーロとモンテグロッソという２つ
のワイナリーを買収。現在、ワイナリーには、400ヘクタールのブドウ畑の所有者や借主など、約250人のメンバーがいます。ﾋﾟｴﾓ
ﾝﾃの様々なワイン産地から、年間約2,000,000リットルのワインを生産しています。ランゲとロエロ地域は、ワイン生産の優れた品
質と多様性において注目される美しい産地です。

商品名 JAN/バーコード

ピエモンテ・バルベーラ 8007856010186

ピエモンテ・バルベーラ

赤・ﾐﾃﾞｨｱﾑ

ピエモンテＤＯＣ

バルべ－ラ１００％

手摘み収穫されたブドウを使用し、温度管理されたステンレス
タンクで発酵、マロラクティック発酵あり。コンクリートタンクで熟
成。

マルカイコーポレーション㈱  ワイン課
大阪市西区京町堀1丁目18-5 (TEL) 06-6443-2071　　品川区東五反田1丁目10-7 (TEL) 03-6859-1810


