
(生産国） スペイン

(生産地域) バレンシア州

(商品名)

(年号) 2021 (味わい)

(生産者名) ボデガス・エル・アンゴスト

(原産地呼称)

(ブドウ品種)

（収穫） 手摘み＆機械収穫

(樹齢) 23年

(土壌） 平均標高550ｍに位置する粘土質シルト土壌の畑

(醸造ﾃｸﾆｶﾙ）

(ｱﾙｺｰﾙ度数） 12.5 % （ｻｰﾋﾞｽ温度） 6～8度

（残糖分） 15.3ｇ/L

(合わせる料理）

【商品説明】

【生産者情報/ワイナリー紹介】 ボデガス・エル・アンゴスト

年号 容量・入数 希望小売価格 品番

2021 750ml×6入 ¥1,800 W56659ソルダディート・マリネロ 8437007844092

アペリティフとして、アジの南蛮漬け、赤魚の黒酢餡、エスニッ
ク料理など

明るいレモンイエローの色調。白い花、オレンジの花、レモンやマスカット、白桃やトロピカルフルーツの香りにレモングラ
スの爽やかなニュアンス。口に含むと、フレッシュでジューシーな果実味が楽しめます。

ボデガス・エル・アンゴストは、現在で4代目となるカンブラ家が所有するワイナリーです。ファミリーの運営するビベロス・カンブラ
社は、1905年より続くスペイン南西部のバレンシア地方において、接木されたブドウの樹を供給するリーディングカンパニーで
す。118ヘクタール以上の自社畑で、地葡萄種と国際品種の台木とヴィニフェラを幅広く、厳密に選別し栽培しています。そのノ
ウハウを生かし、クローン選抜を行ない芽材と台木を慎重に選び、再高品質のブドウ樹の栽培を行っています。このワインは、バ
レンシアの２種類のマスカットから造られました。地中海から約30分のところにある沿岸地域から、多くのアイデンティティを持つス
ペインの白ワインを作りたいとの想いを込めて造られたワイン。白ブドウの両品種は、この地域で何世紀にもわたって栽培されて
きたもので、酸味、糖度が高い高品質のブドウが栽培されています。

商品名 JAN/バーコード

ソルダディート・マリネロ

白・辛口

Ｄ．Ｏバレンシア

ﾏｽｶｯﾄ･ﾌﾞﾗﾝ･ｱ･ﾌﾟﾃｨ･ｸﾞﾗﾝ50%、ﾏｽｶｯﾄ･ｵﾌﾞ・ｱﾚｷｻﾝﾄﾞﾘｱ
50％

華やかな香りを損なわないように酸化を防ぐ処置をしながら低
温でスキンコンタクト後に圧搾、温度管理されたステンレスタン
クで培養酵母を用いて発酵、糖分を少し残したスタイルで発酵
を停止。発酵温度は10～12度。植物由来の原料のみを使用し
て造られたヴィーガンワイン。
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マルカイコーポレーション㈱  ワイン課
大阪市西区京町堀1丁目18-5 (TEL) 06-6443-2071　　品川区東五反田1丁目10-7 (TEL) 03-6859-1810


